
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DINNER  

 

18.30 – 20.30 Uhr  

 

 



 

 

 

 

 

 

STARTER  

 

 

 

Tartar vom Weiderind, Senf, Topinambur, Focaccia  

Tartare di manzo, senape, topinambur, focaccia  

Beef tartare, mustard, Jerusalem artichoke, focaccia  

18  

 

 

Blattsalat, rote Beete, Apfel, Bauernbrot  

Insalata, barbabietola rossa, mela, pane  

S alad, beetroot, apple, bread  

12  

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

S M A LL  

 

 

 

Kraftbrühe, Leberknödel, Majoran  

Consommé , canederli di fegato, maggiorana  

Consommé , liver dumplings, marjoram  

10  

 

 

Gnocchi Sardi, Safran, Salsiccia, Fenchel  

Gnocchi sardi, zafferano, salsiccia, finocchio  

Gnocchi sardi, saffron, sausage, fennel  

20  

 

 

Verbrannter Kohl, Pastinake, Graukäse  

Cavolo bruciato, pastinaca, formaggio grigio  

Charred cabbage, parsnip, grey cheese  

18  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

MAI N  

 

 

 

Entenbrust rosa, Orange, Sellerie, braune Butter  

Petto d’anatra rosato, arancia, sedano, burro sfuso  

Duck  breast, orange, celery, brown butter  

34  

 

 

Goldbrasse, Pilzfond, fermentierter Knoblauch  

Orata, fondo di funghi, aglio fermentato  

Gilthead, mushroom jus, fermented garlic  

32  

 

 

Berglinsen, Kartoffel, Schwarzkohlpesto  

Lenticchie di montagna, patata, pesto di cavolo nero  

Mountain lentils, potato, black kale pesto  

20  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 
S WEE T  

 

 

 

Passionsfruchttarte, weiße Schokolade, Meringue  

Crostata al frutto della passione, cioccolato bianco, meringa  

Passion fruit tart, white chocolate, meringue  

12  

 

 

Haselnuss, Quinoa , Kiwibeeren aus Lana  

Nocciola, quinoa ,  mini -kiwi di Lana  

Hazelnut, quinoa , kiwi berries from Lana  

10  

 

 

Unsere Käsespezialitäten  

Le nostre specialità di formaggi  

Our cheese specialities  

10  

 

 

vegetarisches Gericht  

veganes Gericht  

 

L a n a ,  0 9 . 1 0 . 2 0 2 5  


