DINNER

18.30-20.30 Uhr



STARTER

Bruschetta, Aubergine, Ziegenfrischkase, Culatello
Bruschetta, melanzana, formaggio fresco di capra, culatello
Bruschetta, eggplant, fresh goat cheese, culatello
18

Bunter Friihlingssalat
Insalata primaverile §
Spring salad
12



SMALL

Spargelschaumsuppe, gerducherter Saibling
Zuppa di asparagi, salmerino affumicato
Asparagus soup, smoked char
10

Pochiertes Freiland Ei, Artischocken, Sellerie, Norcia-Truffel
Uovo in camicia, carciofi, sedano, tartufo di Norcia &
Poached egg, artichokes, celery, Norcia truffle
18

Spaghettoni, griner Spargel, Barlauch, Pinoli
Spaghettoni, asparagi verdi, aglio orsino, pinoli @
Spaghettoni, green asparagus, wild garlic, pine nuts
16



MAIN

Rindschulternahtl, Kartoffelptiree, Bauchspeck, Brokkoli
Spalla di manzo, pure di patate, pancetta, broccoli
Beef shoulder, mashed potatoes, pancetta, broccoli

34

Sauté di Cozze, Knoblauchbrot, Sauce Rouille
Sauté di cozze, pane all’aglio, salsa rouille
Sautéed mussels, garlic bread, rouille sauce
28

Gemiuse-Gerostel, Basilikum, Cashewkerne
“Gerostl” di verdure, basilico, anacardi@
“Gerostl” of vegetables, basil, cashews

20



SWEET

Zitrone, Thymian, Joghurt
Limone, timo, yogurt
Lemon, thyme, yogurt

12

Gurke, Yuzu, Dill
Cetriolo, yuzu, aneto
Cucumber, yuzu, dill

10

Kasevariation, Chutney, Roggen-Friichtebrot
Selezione di formaggi, chutney, pane di segale e frutta
Cheese selection, chutney, rye fruit bread
10

_ vegetarisches Gericht

@ veganes Gericht

Lana, 08.04.2026



